
Las amasadoras rápidas a espiral permiten 
obtener un amasijo homogéneo en una menor 
cantidad de tiempo, un 50% menos que con 
una amasadora convencional. Gracias al 
exclusivo diseño de espina de nuestro espiral 
se obtiene una menor temperatura final de la 
masa, y con una buena toma de humedad por 
parte del gluten este proceso aumenta la 
productividad bajando los tiempos de produc-
ción, simplificando y automatizando procesos, 
aumentando la calidad de los productos y 
mejorando la rentabilidad de su negocio.

Amasadoras Rápidas a Espiral



BHS30
• Capacidad máxima de harina en masa 
12 Kgs
• Tiempo de amasado de 12-18 minutos 
(pan)
• Dos marchas de velocidad
• Batea y espiral en Acero Inoxidable
• Transmisión del motor por caja de 
engranajes
• Motor de 2,7 HP de potencia
• Rejilla de protección con swich de 
seguridad
• Medidas:  770 x 440 x 880 h mm

HS50A
• Capacidad máxima de harina en masa 
22 Kgs
• Tiempo de amasado de 12-18 minutos 
(pan)
• Dos marchas de velocidad
• Batea y espiral en Acero Inoxidable
• Transmisión del motor por caja de 
engranajes
• Motor de 2 / 3,2 HP de potencia
• Rejilla de protección con swich de 
seguridad
• Medidas:  800 x 530 x 915 h mm

HS60A
• Capacidad máxima de harina en masa 
25 Kgs
• Tiempo de amasado de 12-18 minutos 
(pan)
• Dos marchas de velocidad
• Batea y espiral en Acero Inoxidable
• Transmisión del motor por caja de 
engranajes
• Motor de 3 HP de potencia
• Rejilla de protección con swich de 
seguridad
• Medidas:  880 x 530 x 920 h mm

HS120PD
• Capacidad máxima de harina en masa 
50 Kgs
• Tiempo de amasado de 12-18 minutos 
(pan)
• Dos marchas de velocidad
• Batea y espiral en Acero Inoxidable
• Transmisión del motor por caja de 
engranajes
• Motor de 4 / 6 HP de potencia
• Rejilla de protección con swich de 
seguridad
• Medidas:  1200 x 690 x 1330 h mm

Características técnicas
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Información técnica por modelo:

MODELO

Cap. Harina en Masa (Kg)

Tiempo de amasado (Min)

Velocidades (RPM)

Velocidad de Batea (RPM)

Potencia (HP)

Voltaje (V/Hz)

Dimensiones (mm)

Peso (Kgs)

* La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso.

BHS30 HS50AHS60A HS120PD


