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Estanterías



Construidas en acero inoxidable calidad AISI 304 o 
430. Están diseñadas para ser apopyadas directamen-
te en el piso. Poseen patas de apoyo de polipropileno 
regulables en altura en +- 25mm. Los estantes poseen 
un tornillo allen M10 de acero inoxidable donde pasa 

altura del estante.
Los caños son de 31,7mm x 1,2mm.
Los estantes se construyen en 1mm de espesor, solda-
dos y pulidos en las esquinas.

ESTANTERÍAS

OPCIONALES
Estantes lisos

Estantes calados

Estantes con antiderrame

Estantes con antiderrame y desagüe

Estantes calefaccionados

Ruedas

Bridas para amurar

LARGO
Desde 600
a 2800mm.

Desde 1000
a 2500mm.

Desde 200
a 600mm.

ANCHO ALTO



Construidas en acero inoxidable calidad AISI 304 o 430. 
Las estanterías están diseñadas para ser colocadas en 
el techo mediante tornillos (no incluidos), gracias al sis-
tema de bridas que se aplican a través de rosca M10 en 
los caños barrales por donde se deslizan los estantes. 
Permitiendo regular en altura cada uno de los estantes 
con solo apretar un tornillo allen M10 en cada barral.
Los caños son de 31,7mm x 1,2mm.
La brida es de 100mm de diámetro, con tres perforacio-
nes de 5mm para los tornillos de amurado.
Los estantes se construyen en 1mm de espesor solda-
dos y pulidos en las esquinas.

Desde 600
a 2800mm.

LARGO
Desde 200
a 600mm.

ANCHO
Desde 1000
a 2500mm.

ALTO

ESTANTERÍAS

OPCIONALES
Estantes lisos

Estantes calados

Estantes con antiderrame

Estantes con antiderrame y desagüe

Estantes calefaccionados



ESTANTERÍAS

Desde 500
a 900mm.

ANCHO

Desde 900
a 2800mm.

LARGO

Desde 800
a 1000mm.

ALTO

Se adaptan a las necesidades
del usuario, ideales para cocinas
industriales, restaurantes,
uso doméstico y más.

Mesadas de acero inoxidable.

BASES Y ESTANTES
OPCIONALES
Lisas

Con zócalo contra pared
o en todo su perímetro

Antiderrame

Perforados

Calefaccionados

Con desagües

Con desbases

ACCESORIOS
Ruedas

Gancheras

Gancho tirador

Tablas revaribles

Bachas simples, dobles,
soldadas o empotradas

Grifería

-Patas desmontables
-Estantes regulables
-Altura total regulable

Construiudas en acero inoxidable en cali-
dad AISI 304 o 430 de 1mm de espesor de 
estructura plegada robusta con múltiples 
refuerzos.
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BACHAS

OPCIONALES
Sopapa Cestillo

Anti rebalse

Construidas integramente en acero inoxi-
dable de 1,5mm de espesor en calidad 
AISI 304 o 430.
Completamente soldadas y pulidas para 
una óptima integración en la mesa de 
trabajo. Poseen perforación de desagote 
de 90mm para una sopapa industrial de 
alto caudal.

Desde 300
a 800mm.

Desde 300
a 500mm.

LARGO
Desde 300
a 600mm.

ANCHO PROF.



ESTANTERÍASConstruidas en acero inoxidable 
calidad AISI 304 o 430. Las estan-
terías de amurar están diseñadas 
para ser colocadas en paredes 
mediante tornillos (no incluidos) 
sobre los barrales perforados. En 
el mismo se encuentran ranuras 
que permiten en encastre de las 
ménsulas que sostienen el es-
tante. Este se aplica con tornillos 
allen M6 con su correspondiente 
tuerca de acero inoxidable.
Este sistema permite regular en 
altura los estnates con un paso 
de 45mm y en el caso de tener un 
solo estante, la regulación es de 3 
posiciones.
Los rieles son de 1,5mm de espe-
sor al igual que las ménsulas. Los 
estantes se construyen en 1mm 
de espesor soldados y pulidos en 
las esquinas.

OPCIONALES
Estantes lisos

Estantes calados

Estantes con antiderrame

Estantes con antiderrame y desagüe

Estantes calefaccionados

Desde 600
a 2800mm.

LARGO

Desde 200
a 400mm.

ANCHO

Cantidad de estantes
A elección



ESTANTERÍAS

ESTANTERÍAS



ESTANTERÍAS

Construidas en acero inoxidable calidad AISI 
304 o 430. Las estanterías modulares de 
caño están diseñadas para ser colocadas en 
paredes mediante tornillos (no incluidos) 
sobre los barrales perforados. Los mismos 
contienen ranuras, las cuales permiten el en-
castre de las ménsulas que sostienen a los 
caños que forman el estante. Este sistema 
permite regular en altura los estantes con un 
paso de 45mm y en el caso de tener un solo 
estante la regulación es de tres posiciones.
Los rieles son de 1,5mm de espesor al igual 
que las ménsulas. Los caños que conforma 
cada estante son de 19,05mm x 1mm solda-
dos a las ménsulas y con tapas soldadas y pu-
lidas en cada extremo.

ESTANTERÍAS

Construidas en acero inoxidable calidad AISI 
304 o 430. Las estanterías escurridoras es-
tán diseñadas para ser colocadas en paredes 
mediante tornillos (no incluidos) sobre rieles 
perforados, en el cual se encuentran las ra-
nuras que permiten el encastre de las mén-
sulas que sostienen el estante. Este se aplica 
con tornillos allen M6. Este sistema permite 
regular en altura los estantes con un paso de 
45mm y en el caso de tener un solo estante la 
regulación es de tres posiciones.
Los rieles son de 1,5mm de espesor al igual 
que las ménsulas. Los estantes se construye-
nen 1mm de espesor soldados y pulidos en 
las esquinas.

Desde 600
a 2800mm.

LARGO
Desde 200
a 400mm.

ANCHO Medidas mayores
a 1500mm de largo

se agrega una
barra central.



CAMPANA INDUSTRIAL

Construida en acero inoxidablecalidad 
AISI 304 o 430. Las campanas para ex-
tracción están previstas para ser coloca-
das mural así como también centrales.
Construidas íntegramente en acero inoxi-
dable de 1mm, con grasera perimetral y 
desagote central.

ásngulo permitiendo que toda la grasa 
quede en el canal de desgrase.

OPCIONALES
Filtros de:

370mm x 500mm

500mm x 500mm

Luz (600mm
x artefacto)

CAMPANA

a medida



Mango de agarre cerrado y curvo.

CC
MEDIDAS GENERALES

Largo: 520mm

Profundidad: 454mm

Alto: 1300mm

Peso: 14,5kg

Mango de agarre recto y abierto.

CC
MEDIDAS GENERALES

Largo: 520mm

Profundidad: 454mm

Alto: 1244mm

Peso: 13,7kg

CARRETAS

Carretas de carga manual construidas 
en acero inoxidable AISI 430 de 3mm de 
espesor granallado. Su estructura refor-
zada las hace herramientas versátiles y 
resistentes. Sus riedas macizas de poli-
propileno ofrecen un mejor traslado en 
diferentes espacios.



Construida en Acero Inoxidable 
AISI 430 ideal para una amplia 
variedad de tareas de transpor-
te manual de cargas en tiempo 
y distancias reducida. Su diseño 
compacto, robusto y duradero la 
hacen una herramienta versátil 
y resistente. Soporta una carga 
máxima de hasta 2000kg.

540mm
LARGO

1500mm
PROFUNDIDAD

1200mm
ALTO

ZORRA



OLLA

Construida en Acero Inoxidable Acero 
Inox AISI 304, ideal para derretir grasa 
bovina o porcina.

-
tración fondo perforado y depósito con 
canilla de descarga, mesa de apoyo, pa-
letas mezcladoras y motorreductor con 
variador de velocidad.

Capacidad óptima de 80 Lts
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CANILLAS

K065BL

K082B
K065

K082 K001D K001BL



DUCHADORES

K027GK027D K080L

K056B K057L



K054D K086BL K086L

K090B K095


