
La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso. Las imágenes son exclusivamente de carácter ilustrativo.

Características Técnicas
Divisoras y Bolleras de masa

- Ideal para panes redondos.
- Construcción robusta y resistente.
- Trabajo rápido y eficiente.
- Materiales de primera calidad.

MODELO

Gusanos intercambiables

Opciones de bollo (gusanos)

Producción

Potencia

Dimensiones equipo mm

Peso aproximado

DRC120C

2

N° 1 > 20 a 60 gramos

N° 2 > 60 a 120 gramos

80 Bollos por minuto

2 Motores de 1 HP

1600 x 560 x 1400 h

300 Kgs

DRC120E

3

N° 1 > 20 a 40 gramos

N° 2 > 40 a 80 gramos

N° 3 > 80 a 120 gramos

-

1 HP Trifásico

750 x 400 x 1200 h

150 Kgs 


