SOMBO DE MASAJE

BOM - 30/40
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INTERNATIONAL

El bombo de masajeo BOM-30/40 es una maquina que permite la absorcion de liquidos
en todo tipo de carnes, logrando mayores rendimientos, tiernizado y homogeneidad de

los sabores.

Se puede incrementar hasta un 45% el peso de los filetes o trozos de carnes y gana
calidad en el producto en muy poco tiempo.



BO M -30/40

Caracteristicas técnicas
Productividad: de 90 kg por hora
dependiendo de la absorcion del filet
y liquido usado.

Materia Prima
Todo tipo de carnes.

DIMENSIONES Y PESO

Ancho: 735 mm
Alto: 1020 mm

CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Completamente en acero inoxidable
AlSI 304

Operacion semi-automatica

Parada de emergencia

Variador de velocidad electronico
Inversion de giro

Minima contaminacion acustica
Limpieza sencilla

Minimo mantenimiento

Bajo consumo eléctrico
Alimentacion: 220 voltios + tierra
Opcionales: Mesa y batea con ruedas

Profundidad: g
790 mm 3 PALANCA VUELCO TOTAL TUBOS
Peso: 40 kg. 3 PARAVUELCO O PARCIALEN SUAVIZADORES
MANUAL CUALQUIER PARA MEZCLAR
RECIPIENTE SIN ROMPER
LOS FILETES
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