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Una maquina pensada para adaptarse a medianas y grandes producciones, ya que se puede operar
con una, dos o tres personas. Su espacio de trabajo es el ideal para todo tipo de empanados

y rebozados, ocupando muy poco lugar fisico a pesar de su construccion robusta.
Excelente terminacion del producto empanado. Gracias a esta maquina el tiempo de empanado

se reduce en un alto porcentaje, obteniendo un resultado excelente y econémico, logrando
una buena produccién con un costo de personal significativamente bajo.



EMP-110/170

Caracteristicas técnicas
Productividad: 110 a 170 kg por hora
dependiendo de la velocidad y habilidad
de los operarios, peso del filete,
incremento logrado después del proceso
de empanado o rebozado.

Materia Prima
Carne - Pollo - Muzzarella - Soja -
Berenjena - Pescado, etc.

CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Completamente en acero inoxidable AISI 304
Banda transportada atoxica

Operaciéon semi-automatica

Espacio de trabajo para dos operarios

Cubre rolo

Regulacion de caudales

Regulacion de presion

Variador de velocidadades independientes
Comandos digitales

Minima contaminacion acustica

Sistema eliminador de grumos

Rascadores de limpieza de rolos y cinta
Limpieza sencilla

Minimo mantenimiento

Bajo consumo eléctrico

Alimentacion: 220 voltios + tierra

Sin fin recuperador de pan con tolva de gran
capacidad

Ancho: 1050 mm
Alto: 1860 mm
Profundidad:
650/1065 mm
Peso: 100 kg.

wiw 098l

E\Va
2
P

PANELES DE
CONTROL

TOLVA DE DEPOSITO

REGULADOR DE
PRESION Y
RASCADORES DE
LIMPIEZA
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