BRUNETTI EQUIPAMIENTO GASTRON MICO

HERMANOS & INDUSTRIA ALIMENTICIA

ENVASADORA AL VACIO = HE
BOXER 42 o

- Modelo de sobremesa

- Dos barras de soldadura y sellado doble

- Barras de soldadura facilmente desmontables

- Bomba al vacio Busch de 21 m3/h

- Ciclo de la maquina: 15 - 35 segundos

- Control digital (control de tiempo y 10 programas)
- Soft Air para proteger el producto

- Camara embutida con angulos redondeadas

- Chasis todo en acero inoxidable

- Placas de insercion para un ciclo de envasado
mas rapido y una optima colocacion del producto

La robusta maquina de envasado al vacio Boxer 42 de acero ) CARACTERISTICAS TECNICAS
inoxidable esta equipada de manera estandar con una bomba

de vacio Busch y Control digital con una memoria de 10 progra -

mas. Estos equipos de mesa cumplen con los estandares CE. Tamafio de la camara mm: 420 x 370 x 180

Es un equipo utilizado en el sector alimentario: restauracion,

hosteleria, produccion artesanal, superr.nercad‘o (carne, aves, ST —— .

pescados, verdura, etc.), y en el sector industrial: electrénica,
H . . . . . taj : L el

semiconductores, metalurgia, farmacias, industria textil, labo- ltaje V/Hz £30// Monofasica

ratorios, etc. Barra de sellado mm: 2 x 420

Ciclo de la maquina segs:

OPCIONALES
: Sl

e

- 1-2 sellado corte

- Control de sensor / Control avanzado (ACS) ) TAMARO DE LA CAMARA
- Control de liquido
- Inyeccién de gas —_—
370 mm
ACCESORIOS
- Impresora de etiquetas térmica Zebra ZD410 < 20mm | | oEomm
- Placa de insercion inclinada (para envasar liquidos y polvos)
- Adaptador externo ——— |
- Kit de mantenimiento para el mantenimiento basico < 280 mm >

- Carrito con estante
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