
Cortadora de Vegetales en Cubos

· Cubos de 10/12/15/20 mm3

· Acero inoxidable
· Producción de 1000 kg/hora
· Fácil manejo y limpieza

CVC113



Introducción
Es un equipo cortador de vegetales y frutas en cubos de alta velocidad, adecuado para el 
procesamiento de diversos productos. Utiliza herramientas de corte compuestas, con una 
superficie de corte suave. Cuenta con un diseño avanzado de fácil operación, que permite un 
bajo consumo de energía y alta eficiencia. Se compone principalmente de la base, la carcasa, 
la esfera, la cuchilla vertical, el cuerpo del destornillador, el cuerpo del cortador transversal, 
el sistema de transmisión y el sistema de control eléctrico. 

Construcción del equipo
La base de la máquina, la carcasa, la tolva y los componentes principales están hechos de 
aleación de Al-Mg y acero inoxidable atóxicos para garantizar durabilidad a largo plazo, y 
cuenta con estándares anticorrosivos.

Funcionamiento
El dial de esta cortadora impulsa el producto a cortar, gira a alta velocidad y, usando la fuerza 
centrífuga, el producto se corta con un cuchillo vertical, luego en tiras con un cortador de 
discos y, por último, en cubos con un corte transversal.

CVC113
Características



Producción

Dimensiones de los cubos

Potencia

Voltaje/Frecuencia

Dimensiones del equipo

Peso aproximado

La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso.

500 - 1000 kilogramos/hora

10 / 12 / 15 / 20 mm3

0.75 KW

220 - 240 V / 50 Hz

690 x 580 x 950 h mm

100 kilogramos

Ficha técnica
CVC113


