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- Capacidad de 25 litros

- Calidad industrial pesada

- Acero inoxidable AlSI430

- Procesa carnes, verduras,
frutos secos, quesos, etc.

- Aluminio anodizado




Caracteristicas

Usos y aplicaciones

Este equipo compacto es ideal para elaborar una variada cantidad de productos. Usted
podra picar todo tipo de vegetales y queso mozzarella. Podra preparar mezclas para
chacinados, leberbush, relleno para toda clase de embutidos, como salchichas de viena,
mortadela, entre otros. Ademas podra producir paté y multiples rellenos para empanadas o
pastas con una gran facilidad.

Construccion

Su construccion es compacta realizada completamente en Acero Inoxidable, lo que convierte
a esta maquina en un equipo robusto.

Seguridad y funcionamiento

Este equipo posee un sensor de tapa para evitar posibles incidentes y brinda seguridad para el
operario. El funcionamiento es sencillo y silencioso, con alto performance de trabajo.




Datos técnicos

Potencia del Motor 3HP/2,22kW
Voltaje 380-400V /50 Hz
Dimensiones (mm) 990 x 810 x 980 h
Cantidad de cuchillas 3 dobles
Produccion kgs/hora 300
Capacidad Bowl (Its) 25

La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso.
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