
· Contiene mezcladores multiusos
· Capacidad de 600 lts
· Construcción en Acero Inoxidable
· Sistema de volcado hidráulico

Sartén Volcable Hidraulica Brunetti

SVEH600I



Características
SVEH600I

Diseño óptimo
Mezcladores planetarios con raspadores para usos múltiples sin cambiar el mezclador.

Construcción
El interior de las sartenes que entra en contacto con los alimentos están construídos en Acero 
Inoxidable SUS304. Mientras que en su construcción exterior se utiliza Acero Inoxdable SS201.    

Generación de calor eléctrica
En nuestras Sartenes Volcables Indirectas, la llama del quemador o el generador de calor 
impacta sobre una camisa o falso fondo que posee aceite térmico. De esta manera la 
transferencia de calor impacta indirectamente sobre la olla produciendo una transmisión más 
homogénea sobre la misma. 

Volcado Hidráulico
En el sistema de volcado Hidráulico la olla se eleva completamente para que la misma se 
vierta en su totalidad.



Datos técnicos
SVEH600I

Modelo:

Capacidad (Lts):

Diámetro interior:

Ancho:

Profundidad:

Alto:

Dimensiones de embalaje:

Sistema de Vuelco:

Potencia de vuelco:

Potencia de motor:

Velocidad de mezcla:

Energía calorífica eléctrica:

Medio de transf. de calor:

Voltaje:

Certificado:

Material:

Peso de embalaje:

La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso.

SVEH600I

600 lts

1300 mm

1975 mm

1565 mm

1340 mm

2320 x 1670 x 1860 mm

Hidráulico

0.75 kw 

4 kw

0 - 29 rpm

36 kw

Aceite térmico

380-400 V / 50 Hz

CE

Acero inoxidable

1505 Kgs
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